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Chianti GOVERNO all’'USO TOSCANO

Da 100% uve Sangiovese, il Governo all'Uso Toscano € un nuovo modo diinterp-
retare la nostra produzione. Una tecnica antica che prevede dopo la prima
fermentazione di 15 giorni una seconda fermentazione del vino con uve appas-
site che dd vita ad un vino elegante, dinamico e dello stile inconfondibile.

DENOMINAZIONE
Chianti DOCG - Governo all'Uso Toscano

TIPOLOGIA
DOCG

UVAGGI
Sangiovese 100%

TERRENI
Terreni a 200/300 metri di altitudine, con 4000/5000 viti per ettaro con etd da 5 a
40 anni.

ZONA DI PRODUZIONE
Italia — Regione Toscana - Provincia di Firenze - Comune di Rignano sull' Arno

ESPOSIZIONE
Sud - Sud/Ovest

SUOLO
Origine pliocenica, argilloso — calcareo.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Cordone speronato

EPOCA DI RACCOLTA
Settembre — Ottobre

RRODUZIONE PER ETTARO
NE 60 g di uva per 42 hi di vino

GOVERNG ALLUSO TOSCANG
GOVERNO SANG VINIFICAZIONE e AFFINAMENTO

Tradizionale in rosso a temperatura controllata

Maturazione in acciaio. Seconda fermentazione al termine dei primi 15 giorni.
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Invecchiamento in botte grande 6 mesi e bofttiglia per almeno tre mesi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
. I Colore: rosso rubino intenso

Farroags PETRgiD Boquet: fruttato, fresco

Gusto: ampio elegante, di buona struttura e con una nota di freschezza

TITOLO ALCOLOMETRICO
13%

VENDEMMIATA
A MANO



